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Har finner ni information och tips infor er bestéllning

BOKA MOTE

For att kunna ge er basta service rekommen-
derar vi att ni i forvag kontaktar var butik och
stammer av en tid for ert besok. Eventuella
fragor om utférande, allergier eller dylikt far
garna stallas innan ert besdk, da har vi chans
att konferera med konditorn och &r val forbe-
redda infor bestallningstillféllet. Det gar aven
bra att gora er bestallning via telefon alt mail
om sa dnskas.

SMAKPROVER

Det gar utmarkt att bestalla smakprover for
vara bréllopstartsmaker. Fér 150 kr far ni en
bricka med vara mest populara och klassiska
smaker. Spara kvittot sa drar vi av priset for
dessa nar ni betalar er bréllopstarta.

TARTSTALLNING

Givetvis kan ni lana brollopstartstéllning av
oss. Fér denna vardesak lagger ni en deposi-
tion om 500 kr kontant. Depositionen ater-
ldmnas nér vi far tillbaka stallningen hel och
ren senast tre dagar efter brollopet. Viktigt ar
att ni tar med depositionskvittot, annars kan
vi ej lamna ut pengarna.

LEVERANSTID

Vi behdver er bestallning senast 3-4 veckor
fore ert brollop. Betalning samt deposition
for tartstallningen skall vara ordnat senast 1

vecka fore bréllopet.

HAMTNING

Brollopstartan hamtas i vart konditori. Hamt-
tid under ordinarie dppettider. Vi kan &ven
leverera er térta, kontakta oss for prisuppgift.

PRAKTISKA TIPS

Om ni bestallt en tarta med den traditionella
stéllningen med en stang i mitten krévs minst
80 cm i hojd. Aven de andra tartorna/stall-
ningarna tar en del plats sa se till att ni har
tillréackligt med utrymme i bilen och tomt i
bagaget sa tartorna far plats.

Varma sommardagar &r luftkonditionering i

bilen att foredra. Tack gérna tartorna med en
ljus filt alt ett tacke.
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Taiter ech, smaker

Nedan presenteras vara olika alternativ.

GRADDTARTA MED BAR MARSIPANTARTA PRINSESS
Sockerkaksbotten Sockerkaksbotten

Vaniljkram Graddkrém

Jordgubbssylt Gradde

Gradde och graddkant Vit marsipan (kan fas med spetsmonster)
Férska jordgubbar

Pris: 85 kr/bit
Pris: 85 kr/bit

MOUSSETARTA KAKAO/PASSION

MARSIPANTARTA FLADER Mjuk chokladmarangbotten

Sockerkaksbotten Mérk chokladmousse

Graddkram Passionsmousse och halloninterior

Hallon Mérk chokladganache

Fladergradde

Vit marsipan (kan fds med spetsmonster) Pris: 85 kr/bit

Pris: 85 kr/bit Utan tillsatt gluten. Kan &ven f8s med marsi-

panlock men blir dé inte utan gluten.
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Marsipantdrta flader med vitt marsipanlock, Leksandsband, gul/réda
marsipanrosor, moérkgrona marsipanblad och chokladspiral.
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VAL AV GARNERING

Hér ar det egentligen bara fantasin som satter
grénser, men vi har &nda valt ut négra varian-
ter som vi vet &r omtyckta och ger ett mycket
lyckat resultat. Har ni nagra specifika dnske-
mal sa lyssnar vi givetvis garna.

MARSIPANTACKE

Marsipantacket pa tartan kan fas i standardfar-
gerna vit, rosa eller gron.

Vi kan aven kavla in ett strukturmonster i mar-
sipanlocket om s& &nskas.

DEKOR OVANPA
Vilj bland foljande dekorationer ovanpa:

e Marsipanrosor
Vilj bland réd, vit, gul, lila, rosa, gul/réd

(atheting

Hur vill ni att tartorna garneras?

Marsipanrosblad

Finns i fargerna ljus- och mérkgron

De kan &ven sprayas med guld- eller silver
Frukt och bar

Har ni dnskemal om frukt eller bar sa kan
tartan dekoreras med det

Farska blommor

Vi far ej ha farska blommor i var produk-
tionslokal. Onskas arrangemang med
farska blommor pé tartan far detta goras
upp med florist och ndgon som fardigstal-
ler tartan efter avhamtning.

DEKOR RUNT
Vilj bland féljande dekorationer runt tartan:

Siden- eller vivda band
Onskas sidenband eller annat vavt band,
som exempelvis Leksandsband eller Ratt-

viksband, képs 6nskad férg och form av
kunden sjalv. Vi informerar er hur mycket
band som behdvs.

e Marsipanband
Marsipanband &r ett annat alternativ dar
vi dven kan kavla det med strukturmatta
for ett effektfullt monster.

TOPPDEKOR

Har ni en brollopsfigur eller ett klassiskt brud-
par som ni vill placera pa toppen av tartan sa
gar det alldeles utmarkt. Meddela oss bara
storleken pa bottenplattan sa forbereder vi
plats och ni kan sedan sjalva montera den pa
plats.
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Moussetérta kakao/massion med vitt marsipanlock, roda sidenband,
roda marsipanrosor, mérkgréna marsipanblad och chokladspiral.
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Pesentalien,

Hur vill ni att er bréllopstarta ska presenteras?

RAK STALLNING

Med den klassiska raka stallningen byggs tar-
torna upp ovanpa varandra i upp till 5 nivaer,
fran 5 upp till 100 bitar i steg om 5 bitar.

Tartboxen till vara vaningstartor ar ca 80 cm

hog.

S-STALLNING

En svangd stéllning med 2 etage (20-30
bitar) eller 3 etage (35 bitar).

SVANGD STALLNING

Den svdngda stallningen finns som hoger- el-
ler vanstersvangd och har maximalt 5 etage
och totalt 45 bitar (13+11+9+7+5). Etagen &r
justerbara och avtagbara sé de kan anpassas
for antalet tartor/bitar.

BUFFE

Vill ni inte ha nagon stéllning gér det alldeles
utmarkt att stalla ut tartorna pé en fin buffé.
Dekorera med blommor eller andra dekoratio-
ner och kanske placera tartorna i olika nivaer.







Vinterprinsess med strukturkavlad vit marsipan, vita sidenband, vita
chokladrosor med skimmer, chokladpérlor och sockersnoflingor.
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SILJANS KONDITORI LEKSAND
Sparbanksgatan 5
793 31 Leksand

Telefon 0247-15070
butik@siljanskonditori.se

SILJANS KONDITORI RATTVIK
HSB-gatan 1A
795 30 Rattvik

Telefon 0248-133 36

rattvik@siljanskonditori.se

WWW.SILJANSKONDITORI.SE



